Restaurant

Scolaire d'Ampuis

Du 30 septembre au 04 octobre 2024

Du 07 au 11 octobre 2024

Salade composée*
Poisson meuniére*

Panier a I'emmental
Dos de colin a I'aneth*

Lundi Epinards* Brocolis*
Babybel Kiri
Chausson aux pommes Fruits de saison
Fruits de saison
Salade composée*
Rougail
Mardi Saucisse Gaec*
Camembert
Compote
Fruits de saison
Salade verte*
Croque-monsieur*
Jeudi
Glace
Fruits de saison
Pastéque Salade de choux-fleurs*
Steak haché de veau au jus* Filet de poulet au jus*
Vendredi Pates* Purée*
Petits-suisses aux fruits lle flottante*

Fruits de saison

Fruits de saison

Du 14 au 18 octobre 2024

Salade de pommes de terre*
Pilons de poulet roti*
Haricots verts*

Yaourt nature
Compote
Fruits de saison

Menu du jour

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, GEufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride

sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques.

Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine



Restaurant scolaire

Origine des viandes Uit

Du 30 septembre au 04 octobre 2024 Du 07 au 11 octobre 2024 Du 14 au 18 octobre 2024
Pays de naissance Pays de naissance Pays de naissance
Lundi
Pays d'élevage Pays d'élevage Pays d'élevage
Pays d'abattage Pays d'abattage Pays d'abattage
Pays de naissance Pays de naissance Pays de naissance
Mardi
Pays d'élevage Pays d'élevage Pays d'élevage
Pays d'abattage Pays d'abattage Pays d'abattage
Pays de naissance Pays de naissance Pays de naissance
Jeudi
Pays d'élevage Pays d'élevage Pays d'élevage
Pays d'abattage Pays d'abattage Pays d'abattage
Pays de naissance Pays de naissance Pays de naissance
Vendredi
Pays d'élevage Pays d'élevage Pays d'élevage
Pays d'abattage Pays d'abattage Pays d'abattage




